
 

 

 

 

 PATISSERIE SALEE 
  Le Kg 
Jambon en croûte 13.50 

Filet mignon de porc en croûte 16.90 

Filet de bœuf Wellington 28.90 

Magret de canard façon Wellington 28.90 

Mini pâté en croûte à la viande 18.50 

Mini pâté en croûte à la volaille 18.50 

Tourte au riesling 16.90 

Tourte aux trois suprêmes de volaille à la fleur de bière 19.20 

 

   
Aspic mousse de foie La pièce  2.80 

Cake au foie gras  La pièce de 300 g 5.00 

Pain surprise long  La pièce pour 12 pers 36.00 

Pain surprise court  La pièce pour 8 pers 28.00 

Escargots « Muller de Wangen »   La dze 7.50 

Escargots de Rosheim  La dze 7.90 

 

POISSON 
  Le Kg 
Filet de saumon en croûte aux petits légumes 25.90 

Terrine de poisson Maison 25.90 

Filet de saumon fumé « Maison » 52.90 

Tourte saumon et poireaux 25.90 
 

   
Cake au saumon La pièce de 300 g 5.00 

Coquille aux poissons et sa noix de St Jacques (30 min à 130°) 7.50 

 

 

 

VIANDES 
  Le Kg 

Agneau 
Couronne d’agneau (Carré d’agneau déjointé) 23.20 

Gigot d’agneau a/os 23.20 

Gigot d'agneau désossé roulé 25.20 

Selle d'agneau désossée roulée 25.20 

Epaule d'agneau roulée 18.90 

 
 

Bœuf 
Filet de bœuf bardé 47.50 

Faux filet bardé 35.30 

Entrecôte 35.30 

Entrecôte Angus (selon cours) 

Côte de Bœuf 27.50 

 

Veau 
Carré de veau roulé persillé 31.70 

Paupiette de veau printanière 20.70 

Papillote de grenadin de veau à l’ail des ours 29.90 

 

Porc 
Paupiette aux trois saveurs 15.50 

Filet mignon de porc forestier  17.50 

Filet mignon de porc printanier  18.60 

Joue de porc 13.40 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

Nous vous proposons notre assortiment de 
viandes coupées pour pierrade, planchas, 
fondue chinoise ou bourguignonne selon votre 

goût bœuf, veau, porc, canard, 
volaille. 
 



 

VOLAILLE 
  Le Kg 
 

Magret de Canard 21.90 

Jambonnette de volaille farcie aux petits légumes 19.80 

Pintade 14.90 

Suprême de pintade 22.90 

Lapin  14.90 

Papillote de filet de poulet à l’indienne 16.80 

 

 

NOS PLATS CUISINES (à réchauffer) 
 

Les plats sont à retirer en froid dans la journée du Samedi 16 Avril. 

A consommer froid Prix à la portion 

Médaillon de saumon Bellevue – Crudités 9.80 
 

A réchauffer  

Escalope de saumon et sa poêlée de légumes printaniers 12.90 
 

Notre gamme de plats cuisinés garnis   

Toutes nos viandes sont accompagnées de légumes de saison 
Filet mignon de porc et sa fricassée de champignons 11.90 

Carré de veau aux girolles et sa sauce crème 13.10 

 

Pour garantir un meilleur service, 
nous vous remercions de passer vos commandes  

avant le Vendredi 8 Avril 2022 inclus 

 

 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

CHARCUTERIE MULLER 
130. Rue du Général de Gaulle 

67560 ROSHEIM 

Tél : 03 88 50 22 55 
Fax : 03 88 49 21 22 

@mail : charcuterie.muller@wanadoo.fr 
 

 
 

Dorlisheim :  03 88 38 81 21 
Molsheim:  03 88 04 73 83 

Griesheim :  03 88 50 22 55 

 

 

mailto:charcuterie.muller@wanadoo.fr

